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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
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ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
KopucTtute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[a bucte yKNnoHUnN LWWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa .

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAarHOr pacTojaka oA ApYrux

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNOHUTE KOMMMeTHY ambanaxy.
HewmojTe Aa nHcTtanuparte nnm KopucTute
owrTteheH ypeha;.

[MpatuTe ynyTcTBa 3a MOHTMPaHE Koja cy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

ypehaja n KyxukwCckux enemeHara.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemMrbeH cUcTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr
Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY

YBek Bogute payyHa npuivkom Mpexy
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U /\ YNO3OPEHE!

3aTBOpEHY 06yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMdUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napamMeTpu Ha nrnovnum
ca TEXHUYKUM KapaKTepucTukama
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KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KOpUcTUTE NPONUCHO yrpanery
YTUYHULLY Ca 3aLTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.
lMpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajawe 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CEepBUCHW LieHTap.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTa o4 yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 130M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaeHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKo je 3uaHa yTuyHuua nabaea, Hemojte
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytmyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj NHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBsa Aa vuckrbyunte cee ase
Hanajata ypehaja. Paamak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaayy Mopa
[a U3HOCK Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETEe MPEXHU yTUKaY y
3UOHY YTUYHWLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKa4yem u CTpyjHUM kabrnom.

6 CPIMNCKKU

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3n Ha NoYnum ca TEXHUYKNUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3emrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm AyXK of
6GpaoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnaeor
NMPOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusunk og noepefhmeBama,
OneKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe crneyndurkaLlmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYNTN HAKOH CBake
ynotpebe.

» byawuTe onpesHu kag oTBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctnuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAnarame.

« [Maxrbueo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBEeCTW A0 ucnapasara
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoM.



BapHuLe nnv oTBopeHn NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

YBek KOPUCTUTE CTaKmo u Terne noroaHe
3a KoH3epBaLujy.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaToM/beHEe 3anarbuBMM mMaTepujama
HemojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

2.4 Hera n unwheme

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm
owTehewa ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

MocToju pusmnk o owTtehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owrtehene nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha JHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky cponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unu
noctaerbate npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octaBu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBOpeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLllTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga
npuvKoM paja BpaTa Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena

HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta u

Briara u Npoy3pokyjy HakHagHo olwTehewe

ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnagn HakoH

Kopuwhemsa.

lMpe ogpxaBawa nckrbyunTe ypehaj n
M3ByLWTE CTPYjHM YTUKaY U3 3ugHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
lMocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxroueu kaga ckmgarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLuka!

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
crnpeyvnu nponazake NoBpPLUMHCKOT
Martepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
mMeTanHe npegmMere.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
0e36eqHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponutnyko ymwhemwe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk o nospeae/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM
peXuMy.

Mpe cnpoBohewa NMponNUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNOHWTe cneaehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKIOHUTK (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe ¢ ypehajem)
Hapo4uTO NocyAe, Nrnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenronee
NOBpPLUMHE.

[MaxxrenMBO NpounTajTe cBa ynyTcrea 3a

NUPONUTUNYKO Ynwherse.

OpxuTe geuy nogare of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhewa. Ypehaj nocraje
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BPEO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha uns

npefHyx otBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ynwherwa
ofBMja Ce Ha BMCOKOj Temnepatypu, 36or
Yyera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapewa HacTanux of octataka xpaHe u
MaTepujana o Kojux je ypehaj
HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npegrpesatsa.

* HewmojTe npocunat nn HaHOCUTU BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yiwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

* Vcnapetba Koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnu nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

*  [Opxute kyhHe rbybumue nogare of
ypefaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBana.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTULe 1
rMmusaBLu) Mory BUTK Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeHe U UcnyLiTeHa
ucnapetba.

* HenenssyBe noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LUTETHUX UCNapeH-a.

2.6 KyBarbe Ha napm

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrbnso
HaKOH KyBa-a Ha napw.

2.7 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

« Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npousBoAa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe Ja nsapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe ga
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpe0y y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CafpXun N3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieymdukauujy.

2.8 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHomM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepseHe
fAernose.

2.9 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefuBara unm

ryweba.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pmsmnk of onekoTuHa u
owTtehena ypehaja.

+ OTnywTeHa napa Moxe fa n3a3oBe
OMEKOTUHE:!
— Hewmojte na otBapare BpaTta ypehaja
TOKOM KyBaka Ha napw.

8 CPINCKK

* O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
OucTe casHanu kako Aa oanoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.




3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas
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Oucnnej

Ilamna
BenTtunartop

BRSNS

KomaHngHa Tabna
PesepBoap 3a Bogy

YTuyHuua TemnepaTypHOr ceHsopa
[pejHn enemeHT

Hocau peLleTke, NoKPpeTHU

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 MNperneg koMmaHgHe Tabne
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f
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Ykrbyye
Ho / Uc-
Krby4eH
o

MpuTtrcHUTE 1 3aapxuTe ga ou-
CTe YKIbYYUnu ¥ UCKIbYYNUNM ana-
par.

El OneopHa ues

BeHTun 3a ogsof Bofe
Monoxajn pewweTke
Opgop nape

3.2 Mpunbop

PeweTkacTta nonuua

3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpOCTanHe
nocypae, nekade, nocyae 3a Kysame /
nocyhe.

Mnex 3a neyewe

3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneo,
BenvKa nevera, 3aMp3HyTa jena un 3a
CKynrbake TEeYHOCTU, HNp. MacHohe
NPUIIMKOM MNeYeHa XpaHe Ha peLleTKkacToj
nonuum.

Fpun/ay6oku Turaw

3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a ckynrbake macHohe.

TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy

3a KOHTpOy KyBaha Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap xpaHe.
Teneckoncke Bohuue

3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

Cnucak onuuja ypehaja n dyHk-

Merin uuja koje ce nogeLuaBajy.
Owmrbe- Mpukasyje oMurbeHa nogelasa-
Haonuw- -
ja '
. MNpukasyje TpeHyTHa nogeluasa-
Aucnnej Ha ypehaja.
Mpekun-
fay 3a yKIbyumBare 1 UCKIbyuMBaHe
namnu-  namnuue.
ue
E f’f;:a' 3a yKkibyumBare 1 UCKIbyuMBaHe
H?e dyHKumje: Bp3o 3arpeBamse.
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4.2 lncnnej

Oucnnej ca nogeLlleHM Kiby4YHUM
dyHKUMjama.

A
12:30
285 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D C B
A. [o6Ga pgaHa
B. CTAPT/CTOIN
C. TemnepaTtypa
D. ®yHkuuje 3arpesama
E. Tajvep
F. TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy (camo

Ha ogabpaHuM Mogenuva)

WupavkaTopm aucnneja

< 3a Bpahatbe 3a jenaH HMBO yHa3ag y MeHu-
y.

k) 3a noHuwTaBake nocnefHe akTMBHOCTU.

3a yKrbyurBame 1 UCKIby4mnBarLe onuuja.

AKTMBUpaHa je byHKUMja ornawlaBaka
3BYYHOr curHana.

D D

AKTMBUpaHa je yHKUMja ornalasara
3BYYHOT CUrHana v 3ayctaBrbakba KyBaka.

)
4
o
B

AkTvBMpaHa je camo mckadyha nopyka.

OpNOoXEHO NyLTake y NOTOH je aKTUBMpaHa.

[ JNCIRN

3a oTkasuBake nogeLuaBatba.

WupvkaTopm aucnneja

OK 3a notBphuBame nsabpaHe ctaBke/nogelua-
Baka.

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

5.1 MpBO NpUKIbYYMBake

[Ovcnnej npukasyje nopyky AobpogoLunumue
HaKOH MPBOT NoBe3VBaksa.
Tpeba pga nogecute: Jeank, OCBETIbEHOCT

ekpaHa, 3BykoBU TacTepa, JaumHa 3By4HOr
curHana, [loba naHa.

5.2 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npee
ynotpebe un KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC 1 AUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBamsa.
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1. YknoHuTe cBy foOaTHy ONpemMy u Hocaye

peLweTkn n3 anapara.

2. [logecute byHKUNjY E Mopecute

MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagu 1 4.

3. Togecute yHKLMjY . Mopecute

MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. VckmbyuuTe ypehaj n cavekajte ga ce

oxnagu.

5. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4YMctute camo

Kprom of, Mukpodombepa, Mnakom BogoM
1 6narvm getepLieHToM.

6. Bpatute npubop u yknowmse Hocaye

peLueTke y NMoYeTHM Nosoxa;.



6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

CTAHOAPOHO

|j FpunoBake
3a rpunoBarse TaHKMX KoMaaa XpaHe 1 To-
cTupatbe xneba.

Typ6o rpunoBake
3a neyere BENMKUX KOMaga Meca Wnm xw-

BUHE ca KOCTUMa Ha jeiHOj peLueTku. 3a
neyere rpaTuHUpaHKX jena u 3a saneua-
e.

Meyerse y3 paBHU BeHTUNATOP
3a nevyere meca u neyerse konava. Moa-
ecuTe HWXy TemnepaTtypy Hero 3a 3arpe-
Bak€e 0[03ro/0A03/0 40K BEHTUNaTop
paBHOMEpPHO pacnopehyje TonnoTy y yHy-
TpawHOoCTH nehHnue.

OEJTMKATECH

El

KoHsepBaumja

[a 6ucte koH3epBupanu nosphe n Bohe,
CTaBWTe Terne 3a KOH3epBupaHe y nnex
3a nevete HamnykeHy Boaom, kopuctehu
Terne oTnopHe Ha TOMMoTy ca XxepMe-
TUYKMM MOKMOMLIEM WKW MOKIToNLE ca Ha-
BOjeM MCTe BenuuuHe. Kopuctute HajHumkmn
nonoxaj peLuerke.

Oexuapartaumja

3a cyweme cevkaHor Boha, noBpha n
nevypku. fla 6v ce omoryhuno ga Basgyx
3acuheH Bnarom nsahe, a ga ce Bohe 60-
Ibe OCyLUW, MPENOPYYrbUBO je NOBPEMEHO
oTBapate BpaTa nehHuue TokoM npoteca
cyllemsa.

3arpeBake nocyha
3a 3arpeBatse nocyha npe cepauparsa.

Opmp3aBatbe

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha u Boha).
Bpeme oamp3aaBata 3aBucK 0f KONUYnHe
1 BEJIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.

CMp3HyTa xpaHa
CaBpLueHo 3a rotoBa jena (Hnp. nomdpur,
KpokeTe unu nponehHe ponHuue).

|:' 3arpeBate ofosro/ogo3no
3a neyemne Ha jeJHOM nonoxajy peLueTke.

Q 3arpeBate 0403A0
OpabepuTe 0By (OyHKLM]y HAaKOH npoLieca
KyBar-a Aa 6ucte no notpebu 3aneknu
XpaHy ca fowe cTpaHe. Kopuctute HajHu-
KU HUBO nonuue.

é Hapacrtame TecTta
3a ybp3aBatbe Au3arba kvceror TecTa.
MpekpujTe NOBPLUMHY TecTa Kako 6ucte
crpeynnu cyllieme.

®

Jlamna moxe ayTomaTtcku Aa ce UCKIby4dm
kaga je Temnepatypa ncnog 80 °C Tokom
HeKnx (pyHKLMja 3arpeBamsa.

555 IpaTuHUpaHo
=¥ 3ajenakao WITO Cy Nasare U rpaTuHu-
paHu KpoMMMp. 3a Neyerse rpaTMHUPaHNX
jena 1 3a 3aneuare.
1°C Cnopo KyBakbe

Mpouec KyBarba Ha HUCKOj TemnepaTtypu.
CaBpLUEeHO je 3a KyBare UHMX jena (Hnp.
roBeAuHa, TeneTMHa Unu jarkeTnHa).

OppxaBatbe TOonnoTe

3a oagpxaBatbe TonnoTe xpaHe. Vimajte y
BUy Aa HeKa jena mory Ja HacTase Ja ce
KyBajy 1 ucyLlyjy Aok ce ogpxasajy To-
nnuM. MokpujTe nocyae ako je noTpebHo.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

OBa ¢yHKuMja je npeasuheHa 3a ywteny
eHepruje Tokom kyBara. Kaga kopuctute
oBY dyHKLMjy, TeMnepaTypa yHyTap ype-
faja moxe aa ce pasnukyje o nogelueHe
Temnepartype. Kopuctu ce 3aoctana
Tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 6uTn
ymaneHa. 3a BuLe nHdopmaumja norne-
najTe nornasree ,CBakogHEBHaA ynoTpe-
6a”, HanomeHe y Be3wu ca: BnaxHo nevere
y3 BEHTUnaTop.
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) PereHepucame nape

Moarpesatbe xpaHe Napom crpeyasa Aa
ce noBpLUMHa ocyLun. TonnoTta ce pacrno-
pehyje 6naro v yjeaHaveHo, wrto omoryha-
Ba fa ce NoHOBO A06Ujy yKyC v MUpWUC Xpa-
He, Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa
dyHKLMja MOXe Aa ce KOPUCTU 3a NOHOBHO
3arpeBate XpaHe AVPEKTHO Ha Takupy.
MoxeTe NoOHOBO Aa 3arpeBaTe XpaHy y He-
KOMUKO TakMpa UCTOBpeMeHo, kopuctehu
pasnuunTe nonoxaje peLueTku.

Meyere xne6a
Kopuctute oBy dyHKUMjy 3a npunpemy

xneba n xnebHUX 3eMUyKkn ca pesynTaTtu-
Ma Hamnuk NpohecroHanHum y norneay xp-
ckaBocTH, 6oje u cjaja kopuue.

D) Hucka BnaxHocT

o dDyHKUWja je norogHa 3a Meco, XUBUHY, je-
na n3 nehHuue n ponos. nosphe/rpatu. je-
na. 3axearbyjyhv koMGrHaumju nape n To-
nnote, Meco Aobuja MeKy 1 COYHY TEeKCTy-
py, 3ajeAHO ca XpCKaBOM KOPHLIOM.

2 ®DyHKUKja 3a nuuy
Hajborbe 3a neverbe nuue v apyrux jena
Koja 3axTeBajy BULLE TONMoTe 040340.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyerse y3 BEHTUNaTop

OBa yHKUMja je kopuwheHa 3a
ycknahusame ca Knacom eHepreTcke
edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogmsajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehHuue Tpeba ga Oyay 3aTtBopeHa
TOKOM KyBaha kako pyHKuuja He 6n buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
enKacHOCTK.

Kapga kopuctute oBy chyHKUMjy, namnuua ce
ayToMaTCKUN UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBahe norneaajte ogerak
,HanomeHne n caBetn”, BnaxxHo neyetrse y3
BeHTUNarTop. 3a onwiTe Npenopyke y Be3un ca
ywITeAOM eHepruje nornefajte ogerak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, geo CaBeTu 3a
ywiTeay eHepruje.
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6.3 MopewaBawe: PyHKUMje
3arpeBama

1. Yxbyunte anapart. Ha gucnnejy je
npvkasaHa nogpasymeBaHa yHKuumja
3arpeBatrba U Temneparypa.

2. TMpwuTtncHuTe cumbon dyHKLmje

3arpeBatba W na 6ucrte ywnu y
NOAMEHM.
3. Opabepute dyHKUMjy 3arpeBatrsa n

NPUTUCHUTE OK.
4. Tlogecute Temnepatypy. MNpuTucHuTe
OK

5. MputucHute START .

TemnepaTtypHu CeH30p 3a XxpaHy — MOXeTe
[a NpUKIby4nTe CeH30p y BUMO KOM TPEHYTKY
npe unn ToKoM KyBaksa. [lorneaajte ogerbak
~Kopuwhere npnbopa, TemnepaTypHu
ceH3op”.

6. STOP - nputucHute oa 6ucre
NCKIbYYMnu pyHKUMjy 3arpeBamba.
7. Wckrbyuute ypehaj.

6.4 MopelwaBame: pyHKUMje
3arpeBak-a Ha napu

1. YkbyuuTe anapat. Mzabepute cumbon
dyHKUMje rpejarsa 1 NPUTUCHUTE ra Aa
6ucTe yLnu y noagMeHu.

2. TlopecuTe dyHKUMjy 3arpeBara Ha napu.

3. Mputuctute OK. Oucnnej satum
npukasyje nogeluasara Temnepartype.

4. TlopgecuTte Temnepatypy.

5. [puTtucHute OK,

6. [MpuTucHUTE Noknonay pesepsoapa 3a
BOAy Aa bucte ra oTBOpPUNN.

7. TlyHuTe pesepBoap 3a Bo4y XnagHoOM

BOAOM A0 MakcumanHor Husoa (oko 900
ml) AOK Ce He ornacu 3By4HW CUrHan unm
Ha gucnnejy He nojasu nopyka. Y
pesepBoap 3a BoAY He CunajTe KOMUYMHY
BOJE KOja Npenasn heroB MakcMmMarHu
kanauuteT. MocToju pusmk og Lypera
BOAe, Npenuneama n owrtehewa
HameLluTaja.



/\ YNO30OPEHE!

Kopuctute camo xnagHy Bogy ca
Yyecwme. Hemojte Kopuctutm
dunTpUpaHy (4eMMHepan13oBaHy)
unu gectunosaHy Bogy. Hemojte aa
KopucTuTe apyre TeqHocTu. Hemojte
[a cunaTe 3anarbmMBe HUTU
arnkoxofiHe TEYHOCTW y pe3epBoap 3a
Boay.

8. BpatuTe pe3epBoap 3a Boay y NOYETHU
nosioxa,.

9. MputucHute START .

Kapa ypehaj gocturHe nogelueHy

TemnepaTypy, Yyje ce 3By4HW curHan.

10. Kaga y pesepBoapy 3a Bogy noHecTaHe
BOAE, Yyje ce 3ByYHU curHan. HanyHute
pesepBsoap 3a Boay.

11. Uckrbyunte ypeha;.

12. [la 6ucte cnpeyunnu rnojasy Hacnara
KaMeHLa, ucnpasHute pesepsoap 3a
BOAlYy HAaKOH CBaKOr KyBak-a Ha napu.

13. HakoH kyBatba, NaxroMBO OTBOPUTE
BpaTta nehHuue. MNpeocTtana Boga moxe
[a ce KOHAEeH3yje y YHYTpaLlH0oCTh
nehHuue. HakoH cBakor kopuwhewa
cayekajTe Hajmane 60 MUH Kako Bpena
BoAa He 61 n3aluna us BeHTMna 3a ogsos
BoAe.

/\ YNO30OPEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju puank o
onekoTuHa. byanTte naxroneun kaga
npasHuTe pesepBoap 3a Boay.

6.5 MNpaxHweHwe pesepBoapa 3a
BoAy

WHpukaTop pe3sepBoapa 3a Boay

Pesepsoap je nyH.

=

Pesepsoap je nyH Ao nonosuHe.

e

Pesepsoap je npasaH. [MoHOBO Hany-
HUTe pe3epBoap.

L

Ako y pe3epBoap cunaTe npesuLLe BOAe,
CUIypHOCHM OBOAHU BEHTUI ucnycTtuhe
CYBWLLHY BOAY Y YHYTpalUH0CT nehHuue.

1. Wckbyunte ypehaj. OctaBuTe BpaTta
nehHuue oTBOpPeHa u cadyekajte Aa ce
ypehaj oxnaaw.

2. MMosexwuTe oasoaHy ues C ca ncnycHum
BeHTUoM A npeko koHekTopa B.

3. [OpxwuTe Kpaj uesu ucnog Hueoa A un

y3acTonHo nputuckajte B na 6ucre
NpYKYNUAM npeoctany Bogy.

4. Opgojte C 1 B 1 ocywnte yHyTpaliHoCcT
nehHuue meknm cyHhepom.

@

HemojTe Aa KopucTuTe UCnyLITEHY BOLY
3a MOHOBHO MyH-eHe pe3epBoapa 3a
Boay.

6.6 MeHn

MputucHUTE == 3a ynasak y MeHu.

CTaBKa y MeHujy MpumeHa

Momoh npu npunpemn xpa- [Npukasyje aytomaTcke
He nporpame.

Unwhere Mpukasyje nporpame

ynwhema.

OmurbeHa onuuja Mpukasyje omubeHa

nogelwasama.

Onuvje KopwucTtu ce 3a nogelua-
Bakb€e KOHurypaumje

ypehaja.

Mopewasa- KoHdurypa-
Ha uuja

KopucTu ce 3a nogela-
Bakb€ KOHurypaumje
ypehaja.

Cepsucupa- [Mpukasyje Bep3aujy cod-
e TBepa u KoHdurypauujy.
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MNoameHn 3a: Ynwhewe

Noamenn Onwuc
Mogmenn [MpumeHa [lo6a pana  [Mopeluasa TPeHYTHO BPeMe W AaTyM.
Muponu- Tpajarbe: 1 h.
TUYKO YMLL- .
herwe, 6p20 MogmeHun 3a: CepBucupame
Muponu- Tpajare: 1 h 30 min. Moamenn Onuc
TUYKO YMLL-
heme, Hop- [emo pexum Kodga 3a akTvBauujy/aeaktmBaumjy:
MarnHo paga 2468
Muponu- Tpajaree: 2 h 30 min. Bepavja MHdopmauuje o Bepauju codpeepa.
TUYKO YMLL- copTBEpPa
hewse, UH-
TEH3UBHO MoHnwTH Bpaha Ha ¢abpuyka nogellaBama.
cBa nopelua-
Baka

Moamenn 3a: Onuuje

Mogmenn lMpumeHa

CeeTrno 3a yKibyunBake N UCKIby4nBarbe
namne.

Brnokaga 3a  CnpevyaBa HEXOTUYHO aKTUBMPaH-E

6e3begHocT  anapara.

feue

Bp3o 3arpe-  Ckpahyje Bpeme 3arpeBatrba. [JocTyn-

Bake HO je caMo 3a Heke yHKUuje 3arpesa-
tba.

MoaceTHuk  YKrbyuyje v UCKIbyYyje NoOACETHUK.

3a yiwhemre

Warnen au-
ruTanHor ca-
Ta

Metsa cbopmat npmkasa BpemeHa.

Moamenn 3a: KoHdurypavuja

Moamenn Onwuc
Jeswnk Mopewwasa jesuk ypehaja.
OcBeTrbe- [MopgelwaBa ocBETIbLEHOCT AMcCneja.

HOCT eKpaHa

3ByKOBM Ta-  YKIbyuyje U UCKIbYYyje 3BYK Norba

cTepa 0CeTrbuBUX Ha foaup. 3BYK HUje Mo-
ryhe uckrbyuntu 3a @

JaunHa MopelwaBa jaunHy 3ByKOBa TacTepa u

3BYYHOr CUr-  curHana.

Hana
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6.7 NopewaBawe: Nomoh npu
npunpemMu xpaHe

[Momoh npu npunpemu xpaHe nogmeHn ce
cacToju of cKkyna goaatHux dyHKumja n
nporpama Koju Cy HaMeHt-eHN HaMEeHCKUM
jenumva. CBako jeno y oBoM NogMeHujy je
Aato y ogrosapajyhem nogeluasary.
MoxeTe ga nogecute Bpeme 1 Temnepatypy
TOKOM KyBah-a.

[Mpunvkom KyBara HeKkuX jena, MoxeTe aa
kopuctute n TemnepatypHu CeHsop 3a
xpaHy. CTeneH [0 Kojer ce KyBa jeno:

* Cnabo neyeHo

* Cpegme

*  Pew neveHo

[Mpunukom KyBawa HeKnX jena, MoxeTe Aa
KopuctTuTe n AyToMaTCKo MepeHe TEXNHE.

1. YkrbyuuTe anapar.
2. TputucHute ——.

3. [MputucHute ¥ Yhute y NMomoh npu
npunpemu xpaHe.

4. W3abepuTe jeno unm BpCTy XpaHe.

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja n

nputucHute START .
Kapa ce dyHKumja 3aBpLUKn, MpoBepuTe ga nm
je xpaHa cnpemHa. NMpoayxute Bpeme
KyBakba, ako je NnoTpebHo.



7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 OmurbeHa onuumja DA ¢

MoxeTe cayyBaTtu HajBuLe 3 OMUIbeHa
nogeluasara, kao LWTo cy yHKLmMja
3arpeBarsa U BpeMe KyBaha.

1. YkrbyumTe anapar.

2. V3abepuTe XereHo nogellaBatse.

3. [lputucHnte ——.

4. W3abepute: OmurbeHa onumja / CavyBaj
TpeHyTHa nofeluaBara.

5. [MputncHute + ga 6ucte goganu
nogewwasane y nucty: OmurbeHa onuuja.

6. [lMpuTtucHute OK.

") — NpUTUCHUTE Oa OvcTe NoHULWITUNN
nogellaBsame.

0 — NPpUTUCHUTE Oa OucTe oTkasanu
nogellasame.

7.2 KoHTpornHa 6paBa
OBa yHKLMja cnpeyaBa cny4vajHy NpoMeHy
cbyHKuMje ypehaja.
1. YkrbyumTe anapar.
2. Tlogecute pyHKUMjy 3arpeBam-a.
3. iﬁf §- NPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO paaun
yKIby4mBarba yHKLuje.
, §- NPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO Aa bucTe
YKIbYUnnu yHKLMjyY.

7.3 Bnokapga 3a 6e3b6egHoCT geue
CnpeyaBa HEXOTMYHO aKkTuBMpawe ypehaja.

1. YkrbyumTe anapar.

2. [puTtucHute ——.

3. WN3abepute Onuuje / Bnokaga 3a
6e36eaHOCT gele.

4. TlpuTtucHuTe cnosa wudpe abeuegHUMm
penom.

Bnokaga 3a 6e36egHOCT Aele je akTUBMpaH.

Kapa ce oBa dyHKuMja akTuBMpa,
npuctynute: TajMep 1 namna je 4ocTynHa.

[a éucte omoryhunu ynotpe0y ypehaja,
nsabepute crnoa Lndpe no abeleaHoM

peay.
Bparta cy 3akrbyyaHa kaga ce oBa (hyHKumja
akTmBupa u ypehaj je UCKIbyYeH.

7.4 AyTOMaTCKO UCKIbYyUYMBaH€

M3 6e3benHOCHUX pasnora, ako je yHKumja
3arpeBatba akTMBHA U HMKaKBa nofellaBakba
HUCy npometrseHa, ypehaj he ce aytomatcku
WCKIbYYMTWN HAKOH oapefeHor BpeMeHCKor
nepvoaa.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcmmarnHo 3

AKko HamepaBaTe fa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMallyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIbyYMBaHa, nogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte ogervak ,dyHkumje cata”.

AyTOMaTCKO UCKIby4MBare He paan ca
dyHkymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
CeH3sop 3a xpaHy, Kpaj.

7.5 BeHTnatop 3a xnahewe

Kaga anapat paau, BeHTunaTtop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKu YKIbyuyje Kako v xnaguno
noBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyyuTe anapar,
BEHTUNaTop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[a pagu JOK ce anapat He OXfagu.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKumja caTa

®dyHkumnja Onwuc

Tajmep 3a nogeluaBame AyXuHe KyBana. Mak-
cumym je 23 4 59 muH.
MoxeTe aa nogecuTe wWTa ce Aellasa

Kapa Bpeme nctekHe: Kpaj akTuBHoOCTH.

Kpaj aktms-
HOCTU

Ornacw 3ByYHU curHan — kaga Bpeme
UCTeKHe, ornaluaBa ce 3ByYHM CUrHan.
OBy hyHKUMjy MOXeETe Aa nogecuTe
6uno kaga, vyak v ako je ypehaj uc-
KIbyYeH.

Ornacw 3ByYHU curHan u 3aycTtasu
npunpemy — kaga Bpeme UCTekHe, orna-
LuaBa ce 3ByYHM curHan n yHkuuja 3a-
rpeBaa ce UCKIbyuyje.

Camowuckauyhu npo3op — kaga Bpeme
NCTeKHe, Mopyka ce nojaerbyje Ha auc-
nnejy. OBy pyHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecuTe Buno kaga, Yak u ako je ypehaj
UCKIbYYEH.

OpnoxeHo 3a ognarake ctapTta W/wunu kpaja kKyBa-
nywrarey Ha.
MOroH

HopatHo [a 6ucTte npoayxunu Bpeme KyBama.
Bpeme

Tajmep y [a 6ucTe nokasanu konuko ayro ypehaj
TOKy paga  pagun. Makcumym je 23 4 59 muH. Mo-

XeTe [a YKIbyunTe U UCKIbyUnTe (PYHK-
umjy. OBa doyHKUMja He yTude Ha paa
ypehaja.

8.2 NopewaBake: [lo6a naHa

1. YkrbyumTe anapar.
2. MMpwutucHute: loba paHa.
3. Tlopecute Tajmep.

4. MputucHnte OK,

8.3 NopewaBame: Tajmep

1. N3abepute dyHKUMjy 3arpeBara n
nogecute Temnepartypy.

2. T[puTtucHute @
3. Tllogecute Tajmep.
MoxeTe na nsabepete Kpaj akTMBHOCTU

npuTUCKOM Ha TacTep ©® © @
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4. TlpuTucHute OK, MoHaBrbajTe paaky OOK
Ce Ha Aucnnejy He NpuKaxe rnasBHu
eKkpaH.

Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa kyBama, a

XpaHa He usrnega kao ga he yckopo 6utu

roToBa, MOXeTe Aa NpoayxuTe Bpeme

KyBama. Takohe moxeTe ga npomeHuTe

dyHKUMjy 3arpeBarsa. MNputucHuTe +1min ga

6ucTe NpoayXunu Bpeme KyBama.

8.4 NopewaBawe: OgnoxeHo
nywTake y NoroH

1. lMopecute dyHKUMjy 3arpeBara n
Temneparypy.

MpuTtucHuTe @
3a nopeluaBare BpeMeHa KyBahsa.

MpuTncHUTE © © @

MputucHuTe: OQNOXEHO NyLTaHe Yy
MOrOH.

OpabepuTe XerbeHo BpeMe NnoyeTka.

7. TpuTtucHute OK. [MoHaBmbajTe paakwy OOK
Ce Ha Aaucnnejy He NpuKaxe rnasHu
eKkpaH.

ok wbd

o

8.5 NopewaBame: Tajmep y ToKy
paga
1. lMputnucHute (\D

2. MMputucHute ® © @
3. Tputuchute: Tajmep y TOKy paga.
4

»
MpeByuWTE UNK NPUTUCHUTE < aa Gucte
BUOENW BpEME paja Ha rnaBHOM eKpaHy.

5. [putucHute OK. [MonaBrbajTe paakwy OOK
Ce Ha aucnnejy He Npukaxe rnaBHM
eKpaH.

8.6 NMpomeHa nopellaBawa TajMepa
3aparto Bpeme MoxeTe Aa NpoMeHuTe y 6uno
KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBaka.

1. TputucHute .

2. TlopgecuTe BpeaHOCT Tajmepa.

3. TlpuTtucHute OK.



9. KOPNWREHE MNMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

9.1 YoauuBame npubopa

Mano yny6rbere ca ropwe cTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3awTUTy 04
Harukwama. Yaybreewa Takohje cnpevaajy
npeBpTake. VBnua oko nonvue cnpeyasa
knusame nocyfha ca nonuue.

PelweTkacTa nonuua

YmeTHuTE nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
peLleTke 1 BOAUTe padyHa Aa Hoxuue byay
oKpeHyTe Hagone. [obpuHuTe ce ga nonuua
AOAVPHE 3aHW Ae0 YHYTpaLLHOCTH
nehHuue.

Mnex 3a neyewse / ly6oku Turamw

'ypHuTE Nnex namehy Bofumua Ha Hocavy
peweTke. CTaBuTe Nnex 3a nevewe ca
Harnbom npema 3agHem geny
YHYTpaLHocTn nehHuue.

9.2 TemnepaTypHu CeH30p 3a XpaHy

To Mepu TeMnepaTypy yHyTap xpaHe.
MoxkeTe aa je KOpUCTUTE Ca CBaKoM
dYHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba na ce nogece Ase TemnepaType:

. °C — Temnepartypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u ga 6yge 6ap 25 °C Buwe of
TemnepaType y cpeauHu nevyeHe xpaHe.

. M- TemnepaTypa y cpeavHu neveHe
XpaHe.
3a Hajborbe pesyntare KyBawa:

« Cactojum Tpeba ga 6yay Ha cobOHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeuHa jena.

» TokoM kyBawa Urna TemnepaTypHor
ceH3opa Mopa Aa 6yae y noTnyHocT!
yMeTHyTa y jeno.

Ypehaj nspadyHasa npubnmxHo Bpeme

3aBpLUeTKa neverba. 3aBUCK Of KONUYnHe

XpaHe, nofelleHe gyHKLuje 3arpeBarba 1

Temnepartype.

KyBame ca: TemnepatypHu CeH3op 3a
XpaHy

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHN CEH30pP 3a U Hoca4n
peLueTke nocTtajy Bpenu. He goavpyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNvnM pykama.
YBek Kopuctute pykasuLie 3a nehHuuy.

1. YxrbyunTe anapar.

2. Tllopecute (hyHKUMjy 3arpeBara 1 no
noTpebu TemnepaTypy pepHe.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa n puba
YMeTHuUTe Leny urny temnepaTtypHor
CeH3opa y Meco unu puby y cBom
Hajoebrbem aeny.
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Kacepona

Y6aumTte Bpx CEH30pa 3a XpaHy TauHo y
LieHTap kacepone. TemnepaTypHU CeH30p

Tpeba aa ce ctabunusyje Ha jegHOM
MeCTy TOKOM neyemnsa. [Ja 6ucre 1o
NOCTUMNM, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.

KopucTute nuLy nocyae 3a neverse kao
OCrnoHaL, 3a CUITMKOHCKY py4YuLy ceHsopa

3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba aa goaupyje oHo nocyae 3a
neyeme.

4. TpukrbyynTe TemnepaTypHU CEH30p Y

YTUYHWMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.
Mornepajte opgervak ,Onuc nponssoga”.

Hucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy
TemnepaTypHOr ceHsopa:

5. /- npuTUcHUTE Aa Bucte nogecunu
TemnepaTypy CEH30pa yHyTap XpaHe.

6. ® ® ® _nputcHuUTe aa Gucte
MOAECUIN XKETbEHY OnUMjy:

* Ornacu 3BYYHU CUTHAN - Kaga xpaHa

AOCTUrHE NOAELLEHY Temneparypy,
yyje ce 3BYYHU curHan.

» Ornacu 3By4YHU CUrHan v 3ayctaBu
npunpemy — kafga xpaHa gOCTUrHe
rofeLLeHy Temneparypy, yyje ce

3BYYHU CUTHaAN U ne4vyewe ce npeknaa.

7. W3abepute onuwjy u Buwwe nyTa

npUTUCHUTE OK Ana bucte npewnmn Ha
rnaBHU eKpaH.

8. MputucHute START .
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9.

10.

Kapa xpaHa gocTurHe nogelueHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4YHU curHarn.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoaoyxute Bpeme KyBara, ako je
notpebHo.

M3ByuuTe yTMKad TemMnepaTypHor
CeH3opa U3 yTUYHULE U n3BaguTe jerno u3
ypehaja.

9.3 lNMocyaa 3a KyBawe Ha napu

@

Mocypna 3a KyBake Ha napu ce He
ucnopydyje ca ypehajem. 3a Bue
nHdopmavmja, obpaTute ce NnokanHoOM
pobGasrbavy.

Mocyna 3a KyBakbe Ha napw cacToju ce of:

A.
B.
C.
D.

LleB pusrar-ke — 3a KyBare Ha napu,
Moknonau,

YenunyHa pelueTka,

CrakneHa nocygaa.

Hewmojre:

Bpyhy nocyay 3a KyBawe Ha napu
CTaBrbajTe Ha xnagHe / BnaxHe
NOBPLUUHE.

cunajTe xnagHe TEYHOCTM y nocyay 3a
KyBar-€e Ha napu gok je spyha.
KOpUCTUTE Nocyay 3a KyBake Ha napu Ha
BpESIOj NOBPLUMHU 3a KyBakse.

o4UCTUTE NOCYAY 3a KyBak-€e Ha napu
abpasvBuma, XX1MLOM 1 NpaLlKoBMMA.



9.4 KyBarbe Ha napu y nocyam 3a
KyBahe Ha napm

1. CTtaBuTe xpaHy Ha YenuyHy peLueTky y
nocyam 3a KyBar€e Ha napwv 1 nokpujte je
NOKMonuem.

2. CraBuTe LeB bpusrarbke y 0TBOp
noknonua.

3. CraBuTe nocyay 3a KyBake Ha napu Ha
OpYyrv Nonoxaj pelieTke ogo03ao.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca neyeHwem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBara HaBegeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBUCe o pelienara, KBanuTeTa u KonmynHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe Aa neve Ha apyraduvju
Ha4uH of npeTxogHor ypehaja. CaBeTun
ncnog npukasyjy npenopyyeHa nogellaBarba
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBah-a 1 Nosoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NOYEB Of OHE

Hajbnuxe oHy pepHe.

AKo He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBaka
3a ogpeheHn peLenT, NOTpaXnTe 3a CMYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLUTeJOM eHepruje
nornepgajre ogerak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

4. TpukbyunTe UeB bpuararbke Ha LpeBo
3a napy. MNMornepajte ogervak ,Onuc
npoussoga”.

5. Tlopecute ypehaj 3a yHKUMjy KyBaHa Ha
napw.

E| Monoxaj pewweTke

@ Bpeme kyBara (MWH)

10.2 BnaxHo neyewe y3
BeHTUIaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONMOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyge.

* Mnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvika 28cm

+ Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npevyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a nevewe — kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHe 5 cm

* Tnex 3a donaH — TaMHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

= 10.3 BnaxHo neyeme y3
p— - BeHTUNnatop
dyHKUMja 3arpeBara
3a nocTnsare Hajborbux pesyntara,
°C  Tewneparypa npuapxasajTe ce caBeTa HaBedeHNX Y
Tabenu y HacTaBky.
— Mpubop
— o,
&, = C = O
Cnatke 3emuuke, 16 nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 2 20-30
Komaga 3a ckynrbarwe macHohe
Ponnuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unun nocyaa 180 2 30-40

3a ckynrbawe macHohe

CPMNCKL 19



555
=7

e

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 10-15

0,35 kg

LLIBajuapcku ponat nnex 3a nevexe unu nocyaa 170 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexe Unu nocyaa 175 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pelueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a conaH nnex 3a dnaH Ha peLleTKkacToj 180 15-25
nonvum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a nedyerse Ha peluet- 170 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a neyerse Unu nocyaa 180 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pu6ren dounetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbawe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe Unun Nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake macHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 20-30
3a CKynrbake macHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 25-35

komaga 3a CKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a neyerse unu nocyaa 170 30-40
3a ckynrbarwe macHohe

CnaHo neuuBo, 20 ko- nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a CKynrbake MacHohe

Kekc o cunkaBor Te-  nnex 3a nevere Unu nocyaa 150 25-35

cra, 20 komaga 3a CKynreake MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevewe Unu nocyaa 170 20-30
3a CKynrbake macHohe

MoBphe, 6GnaHwupa-  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30

omnet nonvum

MegauTtepaHcko no- nnex 3a neyeke Unun nocyaa 180 25-30

sphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

10.4 UHcbopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.
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CwutHu konaum, 20 no nne-  3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35

Xy 0o neyewe

CwutHu konaum, 20 no nne- lNeyere y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

Xy natop neyewe

CwutHu konaum, 20 no nne- leyere y3 paBHN BEHTU- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy natop neveme

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBakbe ofo3ro/oao3-  PelueTkacta 2 180 70 -90

@20 cm oo nonuua

Muta c jabykama, 2 nnexa [edyere y3 paBHN BeHTU- PelueTkacTta 2 160 70-90

@20 cm natop nonvua

HemacHa 6ucksut TopTta,  3arpeBare 0403ro/ofo3- PeleTkacta 2 170 40-50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonuua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [ledyerbe y3 paBHM BeHTU- PelueTkacta 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm narop nonuya

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [ledyerbe y3 paBHM BeHTU- PelueTkacta 2n4 160 40 - 60

kanyn 3a TopTy @ 26 cm narop nonuya

1)

LLikoTckn konauuh Mevere y3 paBHW BEHTU- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
natop nevewe

LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
natop neyewe

LLIkoTckn konaymh 3arpeBarbe 0403ro/oao3- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no neyene

Toct 1) punoBane PewerTkacTa 4 Makc. 1-5

nonvua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

11. HEI'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepncTBa 3a uMwhere

» [lpeawun geo ypehaja ounctute
UCKIbY4MBO KPMOM of Mukpocmbepa
HaTOMrbEHOM MIIakoM BOAOM v 6rnarum
OEeTepLIEHTOM.

* Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTanHuX NoBpLUMHA.

»  drneke ouncTuTe Gnarum AeTepLEHTOM.
CBakonHeBHa ynoTpeba

YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ouncTutu
HaKoH cBake ynoTpebe. Haromunana
mMacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTh noxap.

Y anapaty unv Ha cTakneHum nnoyama Ha
BpaTuma moxe gohu 0o KoHOEeH30BaHa
Bnare. [la 6ucte cMawbunm KoHAeH3auujy,
nyctuTe anapat ga pagu 10 muHyTa npe
KyBara. He vyBajTe xpaHy y anapary
ayxe oa 20 muHyTa. YHyTpallHOoCT
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ypehaja ocywwimTe camo Kpnom oA
Mukpochmbepa nocne ceake ynortpebe.

Mpu6op

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe cas
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUM.
KopuctuTe uckrbyumBso kpny og,
MUKpodmbepa ca Mnakom BoAOM 1
6narum getepreHTomM. Hemojte npatu
npubop y MallvHK 3a Npake CyAoBa.
He yncTtnTe gopaTtHy onpemy ca
HenenrbUBOM NOBPLUMHOM abpasvBHUM
CPeACTBOM 3a ynlhere 1 OWTPUM
npegmeTMa.

11.2 YKknawak-€e Hoca4a peLuetke

YKnoHuTe Hocaye pelweTaka ga oucte
o4yuncTunun nehHMu,y.

1.

2,

Vckrbyunte ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaau.

W3ByumnTe npearsu 4eo NoapLuke
pelueTke u3 6o4Hor 3uaa.

M3ByumnTe 3aaHM A€o NnoapLUKe pelleTke
13 6OYHOr 3Maa U yKNoHuTe ra.

‘ ___——

—
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4. TocTaBrbarbe LWMHa 3a NOAPLUKY peLleTke

BpLUN ce 0BpHYTMM peaocnenom.

KnuHoBwm Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OUTY OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHuU.

11.3 NMuponutnuko Ynwhemwe

KopucTtuTte je 3a umwhetwe ypehaja n
cnarbvMBakb€e ocTaTaka.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju punsmk of onekoTuHa.

/\ ONPE3

Ako cy apyru ypehaju nHctanupaHm y
NCTU KyXWHCKN ENIEMEHT, He KOpUCTUTe
NX UCTOBPEMEHO Kaa 1 oBY pyHKLMjy. To

MOXe [a n3asoBe owTehenwe nehHuue.
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Hewmojte nokpeTtatn cyHKUMjy ako y
NOTMYHOCTW HUCTE 3aTBOPWIM BpaTa

nehHuue.

1. [posepuTte ga nu je ypehaj xnagax.

2. VisBagute caB npubop.

3. Ounctute yHyTpawHOCT nehHuue u
YHyTpallH-€e CTakno Ha Bpatuma Tonsiom
BOZIOM M MEKOM KpPMOM.

4. YkrbyuuTe anapar.

5. [MMputucHute ==/ Yuwheme.

6. V3abepute pexum ymwhera.

Onuuja Tpajamwe
Muponutnyko ynwheme, 1h

6p3o

Muponutnyko ynwhemse, 1h 30 min
HOpMarnHo

Muponutnuko Ynwheme, 2 h 30 min

WHTEH3UBHO

Kapa unwhere noyHe, BpaTta pepHe ce
3aKrby4aBajy U namnuua ce UCKIbyuyje.
BeHTtunartop 3a xnahewe pagv Behom
Op3nHOM.

STOP - npuTucHuTe aa 3ayctasute
ynwhene npe 3aBpLueTKa.

He kopuctute ypehaj aok cumbon 3a
3akrby4yaHa BpaTa He HecTaHe ca gucnneja.

7.

8.

Kapga ce uiwhemne 3aBpLun, UCKIbyunTe
ypehaj n cayekajte ga ce oxnagu.
OumncTnTe YHYTpaLWHOCT nehHuue Mekom
KpnoM. YKIOoHWUTe ocTaTKe ca AHa
nehHuue.

11.4 Yuwhense pe3sepBoapa 3a Boay

—

Wckrbyunte ypehaj.

MocTaBuTe Ay6OKM TUrak MCMoA upesa
3a napy.

Cunajte Boay y pesepBoap 3a Bogy: 850
ml. Joaajte NUMyHCKyY KucenuHy: 5
kadbeHnx kawmumya. Cadvekajte 60 MUH.
Ykrbyunte ypehaj n nogecute yHKUujy:
SteamBake. MNogecute Temnepatypy Ha
230 °C.

Uckrbyunte ypehaj HakoH 25 MUH n
cayekajTe Aa ce oxnagu.

Ykrbyunte ypehaj n nogecute yHKUMjY:
SteamBake. MogecuTe TemnepaTtypy oa
130 go 230 °C.



7. WVickrbyuute ypehaj HakoH 10 MyH u
cayekajTe Aa ce oxnagu.

8. VicnpasHuTe pe3epBoap 3a Boay.
Mornepnajte neo CeakogHeBHa ynoTpeba,
opervak ,[paxtere pesepsoapa 3a
Boay”.

9. VicnepuTe pe3epBoap 3a Boay U
o4MCTUTE NpeocTane Hacnare kameHua
MEKOM KPIOM.

10. Ounctnte ogBOAHY LiEB TOMIOM BOAOM U
6narum geTepLieHToM.

O6paTtunTe ce nokanHom BogoBoAy Aa bucte

npoBepunu HMBO TBpAohe Boae.

Knacudmkauuja Bo- Ouuctute pesep-
ae: BOap 3a Boay Ha
CBaKuX:

Meka 75 umknyca — 2,5 meceua

ymepeHo TBpaa 50 yuknyca — 2 meceua

TBpAa 40 uvmknyca - 1,5 mecely

Beoma TBpAa 30 yuknyca — 1 mecel,

11.5 MNoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kag ce nojaBu noaceTHUK, npenopyyyje ce
yuwheme.

Kopuctute dyHkumjy: Muponutmnyko
ynwhemse.

11.6 Ckngamwe v nocraB/bame
BpaTa

Bpata nehHuue nmajy Tpu cTakneHe nnove.
Bpata nehHuue n yHyTpalhe cTakneHe
nno4ye MoxeTe Aa YKNoHuTe ga bucre mx
oumcTunu. Npe Hero LITO YKINOHUTE CTaKkNeHe
nno4ye npounTajTe Leno ynyTcrso
LYKnaware 1 noctaBrbake BpaTa’.

2. TogurHute n nosyumTe GpaBuLe OOK He
KIMUKHY.

/\ OnPE3

Hewmojte na kopuctute ypehaj 6e3
CTaKMneHux nnova.

1. TloTnyHo oTBOpUTE BpaTa u yxeaTute 0be
Liapke.

3. 3atBopuTe BpaTa nehHuue go nona, oo
NpPBOr OTBOPEHOr noJsioxaja. 3atnm
nogurHuTe v nosyuuTe Aa bucte
YKIIOHUNKW BpaTa 13 nexwuiira.

M —

4. Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpry Ha
CTabunHoj NOBPLUMHN.

5. [MputucHuTe WTKUTHUKe BpaTa B ca o6e
CTpaHe roptse vBHULEe ka yHyTpa Aa bucte
OTMYCTWIIN CTE3HY 3aMTUBKY.

6. [MoByuuTte okBWMp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKrnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nrno4e 3a ropky
MBULLY M NaXIbUBO U3BMNaYnTe jegHy no
jeany. MNoyHuTe oa ropwe nnove.
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YBepuTe ce Aa Cy CTakneHe nnoye
MCKIU3HYyNe [10 Kpaja u3 Hocaua.

8. OuunctuTe cTakneHy nno4vy BoAOM 1
canyHuuom. lMNMaxrbmeo ocylunTe
CcTakneHe nnoye. He nepute crakneHe
nrnoYye y MalluHK 3a npake CyaoBa.

9. HakoH unwhema, yrpejte ctakneHe
nnoye un Bpata nehHuue.

AKo cy BpaTa UcnpaBHO NocTaBrbeHa, Yyhete

KINVK NpUIIMKOM 3aTBapara bpasuua.

BoawuTe payyHa aa crakneHe nnove (A n B)
BpaTuTe oArosapajyhum pegocnenom.
MpoBepute Aa nn nma cumbona/wrTamne ca
CTpaHe cTakneHe nnoye. Caka of
CTakneHux nrnoya muarnega apyravuvje ga om
Ce packnanake 1 cknaname onakLiarno.

Kaga ce ncnpaBHO MOHTMpa, OKBUP BpaTta
KIMKHe.

A

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

MpoBepuTe Aa N CTe cpeakby CTakmeHy
NnoYy NpPaBUMHO NOCTaBUMM Ha NeXuLTa.

A
=g

n " —i o

11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Namnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

/\ ONPE3

XarnoreHy namny yBeKk ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GUCTe Crpeyunnu caropesame

ocTaTaka macHohe Ha namnu.

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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3agma cunjanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucre
ra yKNnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe cTakneHu noknonay,.




12.1 WWta y4nHUTH aKo...

Onuc npo6nema

Y3pok u pelierwse

He MoxeTe Aa akTuempate anapat

HUTW Oa ra Kopucture. KIby4eH.

Ypehaj Hyje Npukrby4eH Ha enekTPUYHO Hanajake Unu Huje NpaBuNHoO Npu-

Ypehaj ce He 3arpeBa.

CarT Huje nogeLleH.

[a 6ucte nogecwnu caT, norneaajte ofersak ,PyHKUMje cata”.

Bpata Hucy npaBuiHO 3aTBOpPEHa.
Namnuue/cumbonu nnoye 3a KyBare

Ocurypau je nperopeo.
MpoBepuTte aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonuko ce npobnem no-
HaBsba, N030BMTE OBnalheHor enekTpuyapa.

Brnokana 3a 6e36e4HOCT AeLe je akTMBUpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

Jlamnuua je nperopena. 3ameHuTte cujanuuy.

3a pgetarbe norneaajte ogersak ,Hera un ynwhere”.

Mma Bofe y yHyTpaLuk0CTu ana-
parta.

PesepBoap 3a Bogy je 6110 NpesuLLe HaMyHEeH BOAOM.

KyBatbe Ha napy He paaw.

Y oTBOpY 3a LpeBOo 3a napy “Ma Hacrara kKameHLa.

Y pesepBoapy 3a Bogy Hema BoAe.

Mpaxtere pesepsoapa 3a Boay
Tpaje gyxe o4 3 MUH unu BoAa Ly-
pv 13 oTBOpa 3a LipeBo 3a napy.

BOOY.

Y oTBOpy 3a LpeBo 3a napy nva Hacrara kameHua. OuncTuTte pesepsoap 3a

@ Mpekna Hanajarba yBek npekuaa ynwherse. NMoHoBuTe Ynwwhere ako je NpeknHyTo 360r HecTaHka cTpyje.

12.2 lndpe rpeluke

Kapa nohe oo codpBepcke rpeLuke, Ha AUCNiejy ce npukasyje nopyka o rpewiyn. ety
npobnema npoHahu hete y gone HaBegeHoj Tabenu.

Kda v onuc

Pewene

C2 - TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy je y yHyTpaLl-
HOCTU ypeNaja Tokom MuponuTnyko Ynwherse.

M3BaguTe TemnepatypHu CeH30p 3a xpaHy.

C3 - BpaTa HWCy [0 Kpaja 3aTBOpeHa Tokom MNuponu-
TUYKO Ynwhetrbe.

3aTBOpUTE BpaTa.

F111 — TemnepaTypHu CeH30p 3a xpaHy Huje npasui-
HO y6ayeH y yTU4HWLLY.

[o kpaja ybauute TemnepaTypHu CeH3op 3a XxpaHy y
YTUYHULY.

F240, F439 - norsa oceTreuBa Ha AOANP Ha Avcnnejy
He pafe npaBwsiHo.

OuncTnTe NOBPLUMHY Ancnneja. YBepuTe ce fa Hema
NprbaBLUTUHE Ha NOfbUMa OCETIbUBUM Ha JOAUP.

F908 - cuctem ypehaja He MoXe Aa ce noBexe ca Ko-
MaHOHOM Tabnom.

WckrbyunTe 1 ykibyumnte ypeha;.

12.3 Nopauu o cepBUCUpary

YKONMKO He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
peLlere npobnema, obpatute ce npoaasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaumn noTpebHn CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha MnoYnuy ca TEXHUYKUM
KapakTtepucTukama. MNnoyunua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTVKama Hanasu ce Ha npeaHo0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
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oTBoOpuTe BpaTa. HemojTe aa yknarsaTe

nro4uuly ca TeXHUYKUM KapakTepucTukama ca

Mogen (MOD.) :

ypehaja.

Bpoj npoussoga (PNC):

Mpenopyyyjemo Bam ga oBae 3anuweTe
noparke:

Cepuijckn 6poj (S.N.):

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke epMKacHOCTU U eKo-

Aun3sajHy

Hasus gobasrbava

Electrolux

VpeHtndukauyvja mogena

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

MHoekc eHepreTcke edpmkacHoOCTM 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+
MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH pe- 0.93 kWh/uyuknycy

Kum

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0.69 kWh/uuknycy

cuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauumHa 3Byka

721

Tun pepHe YrpapHa pepHa

EOC8P39H 33.3 kg
Maca

KOCBP39H 33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a KyBake y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNIOBU — MOCTYMNLY 32 MEpeHEe YUMHKa.

13.2 Unhbopmauuje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY €Hepruje U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe MPUMEHILMBOT pexnma Mare cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumMy npunpasHOCTU

0.8W

MakcumarnHo Bpeme noTpeBHO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUMHE MPUMEHIBbUBY pexum mane cHare 20 MUH

13.3 CaBeTu 3a ywiteay eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN y HacTaBKy
nomohu he Bam Aa ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhena ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kapa anapat pagu. He otsapajte Bpata
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anapaTa CyBuLLIE YeCTO TOKOM KyBaka.
OpapxxasajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocTapajte ce aa 6yae 8ob6po npuuspluheHa
Ha CBOM MecTy.



Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TamHe, HepedrekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noBehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesaTu ypehaj npe kyBara
OCUM aKo ce To nocebHo He npenopyyyije.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake n3meny
neyera kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEeKOnuko jena.

KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBarba
ca BeHTunatopom ga bucre ywrenenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTta

Kapa kyBame Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CMamMTe Temneparypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBana. Kysare he
ce HacTaBuTy kopucTehun npeocTany TOMNOTy
y anapary.

KopwucTute npeocTany TonnoTty 3a
ofpkaBatbe TOMMoTe XpaHe unm 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kapga vckrbyunte anapar, gucnnej npukasyje
npeoctany Tonmnory.

AKo je akTuBmpaH nporpam Tpajame , a
BpeMe KyBaka je ayxe oa 30 MuHyTa, rpejHu

14. EKOJIOLWKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peuuknuparsa. llomosute y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 IbYACKOr
34paBrba Kao 1y peumknmpaty oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX N eNeKTPUYHUX

€NneMeHTN ce ayToMaTCKu UCKIbyYyjy paHuje
y Hekum dyHKUMjama ypehaja.

OpapxaBame XxpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TONMOTE ofgpXanu TonnoTy xpaHe. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHgMkaTop npeoctane
TONnoTe unu TemnepaTtypa.

KyBahse ca uckrby4eHOM naMmnuLiom
VckibyunTe namnumuy TOKOM KyBahsa.
YkIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop
dyHKUuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayToMaTCKu UCKIbyyyje HakoH 30 cek.
MoxkeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTVBHOCT CMakUTU OYEKNBaHY
yliTeay eHepruje.

Pexum npunpaBHOCTU
HakoH 2 muHyTa, gucnnej ce npedauyje y
PEXUM NPUNPaBHOCTMK.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom i
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
MpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuuKnnpare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
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/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

+  Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.




» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
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Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Skrb in ¢iscenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene ploscCe pocijo.

» Ce se steklene ploce vrat poskodujejo, jih
takoj zamenijajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da prepredite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» QOcistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi¢nih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo pirolitiénega ¢€iscenja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), $e posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Cis¢enje.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroC zrak.
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« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢nim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po pirolitiénem ¢iS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliti¢nim ¢iS¢enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ciS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

* Spros¢ena para lahko povzrocCi opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/N\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,



ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

HEH&

-

El Upravijaina plos¢a

HE Prikazovalnik

Posoda za vodo
Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

A Luc

Ventilator

DEE

« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* lzkljucite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Bl Nosilec police, snemljiv
El Odtoéna cev

Ventil za odvod vode
Polozaiji polic

Izhod za paro

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, pecene dobrote, kruh,
velike peCenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mascobe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.

* Sonda za hrano
Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

SLOVENSCINA 33



4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Pregled upravljalne plosc¢e

= ges

R))

|
T

i
OBl 0

B

Ura

ZACETEK / ZAUSTAVITEV
Temperatura

Funkcije pecice

Casovnik

Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

mmoow>

Indikatorji prikazovalnika

OK Za potrditev izbire/nastavitve.

< Za vrnitev za eno stopnjo v meniju.

lr:) Za preklic zadnjega dejanja.

Vklop/  Pritisnite in drzite za vklop in iz-
I1zklop klop naprave. W  Za vklop in izklop funkcij.
) Prikaze moznosti naprave in - - " -
Meni funkcije nastavitve. D Vklopljena je funkcija zvo€nega alarma.
Priliub- \ Jsteva prillubliene nastavitve. Vklopliena je funkcija zvoénega alarma in
liene stop  zaustavitve kuhanja.
Prikazo- Prikazuje trenutne nastavitve na- VKloplieno ie samo pojavno sporodilo
valnik  prave. @ penol Po) P ’
- N - - —
f:ﬁéo Priziganje in gasenje IGi. e/ Zakasnjen vklop je aktivirana.
- Za preklic nastavitve.
E Hrlg\?a?ﬁ; Za vklop in izklop funkcije: Hitro 0
grevanj segrevanje pecice.
pecice

4.2 Prikazovalnik

Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi
funkcijami.

A
12:30
#2esC 150°C
O 15min @ START
I

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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5.1 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na
prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.

Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk,
Glasnost, Ura.

5.2 Zacetno predgrevanje in
CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

2. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. |zklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

5. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

6. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

6.1 Funkcije pecice

STANDARD

é Vzhajanje testa
Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa.
Pokrijte povrsino testa, da preprecite suSe-
nje.

Zar
E‘ Za pecenje tankih zivil na zaru in popeka-
nje kruha.

@

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

Infra peéenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutni-
ne s kostmi na eni visini. Za gratiniranje in
dodatno zapecéenost.

POSEBNOSTI

Vroc€i zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavi-
te nizjo temperaturo kot pri funkciji Kon-
vencionalna kuha, ker ventilator enako-
merno porazdeli toploto po notranjosti pe-
cice.

E Ohranjanja
Ce zelite ohraniti zelenjavo in sadje, polo-
zite kozarce za konzerviranje na pekac za
pecivo, napolnjen z vodo, pri tem pa upo-
rabite kozarce z bajonetnim ali navojnim
pokrovom enake velikosti, ki so odporni na

Zamrznjene jedi

— Popolno za pripravljene obroke (npr. ocvrti
krompiréek, kroketi ali spomladanski zvit-
ki).

04 Susenje
Za su$enje narezanega sadja, zelenjave in
gob. Da bi lahko vlaZen zrak uhajal in bi se
sadje bolje posusilo, priporoéamo, da med
suSenjem obc¢asno odprete vrata pecice.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem poloza-
ju reSetke.

Gretje kroznikov
Za predhodno segrevanje kroznikov za po-
strezbo.

i

Gretje spodaj

To funkcijo izberite po postopku kuhanja,
da po potrebi bolj zapecete hrano na dnu.
Uporabite najnizji nivo reSetke.

K

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja).
Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in
velikosti zamrznjene hrane.
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555 Gratiniranje

= Zajedi, kot sta lazanja ali gratiniran krom-
pir. Za gratiniranje in dodatno zapecenost.
1°C Pecenje z nizko temp.

Postopek kuhanja pri nizki temperaturi.
Popolno za pripravo ob¢utljivih jedi (npr.
govedine, teletine ali jagnjetine).

@ Ohrani toploto
Za ohranjanje tople hrane. Nekatere jedi
se lahko pri ohranjanju toplote $e naprej
kuhajo in susijo. Po potrebi pokrijte jedi.

@ Vlazno pecenje

¢ Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi
razlikuje od nastavljene. Uporabljena je
akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se
lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si
oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

) Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci suSenje
povrsine. Toplota se porazdeli nezno in
enakomerno, kar omogoc¢a povrnitev oku-
sa in arome hrane, kot da bi bila ravno pri-
pravljena. To funkcijo lahko uporabite za
pogrevanje hrane neposredno na krozniku.
Socasno lahko pogrejete ve¢ kot en kroz-
nik na razliénih polozajih resetk.

Peka kruha

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in
Zzemelj s profesionalnimi rezultati glede
hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

D) Vlaga nizka

o Funkcija je primerna za meso, perutnino,
jedi iz pecice in zlozenk. Zahvaljujo¢ kom-
binaciji pare in toplote je meso so¢no in
mehko ter ima hrustljavo povrsino.

(<) Pizza funkcija
NajboljSe za peko pice in drugih jedi, ki za-
htevajo vec toplote od spodaj.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.
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Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SplosSna priporocila
za var€evanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Vklopite napravo. Na prikazovalniku se
prikazeta privzeta funkcija pecice in
temperatura.

2. Pritisnite simbol funkcije pecice ¥ za
vstop v podmeni.

3. Izberite funkcijo pecice in pritisnite OK.
4. Nastavite temperaturo. Pritisnite OK,

5. Pritisnite START .

Sonda za hrano — senzor lahko vkljucite
kadar koli pred ali med kuhanjem. Oglejte si
poglavje "Uporaba dodatne opreme, Sonda
za meso".

6. STOP - pritisnite za izklop funkcije
pecice.
7. lzklopite napravo.

6.4 Nastavitev: funkcija gretja s
paro

1. Vklopite napravo. Izberite simbol funkcije
pecice in pritisnite za vstop v podmeni.

2. Nastavite funkcijo gretja s paro.

3. Pritisnite OK. Na prikazovalniku se
prikaZzejo nastavitve temperature.

4. Nastavite temperaturo.

5. Pritisnite OK.

6. Pritisnite pokrov posode za vodo, da ga
odprete.

7. Posodo za vodo napolnite z mrzlo vodo

do najvisje ravni (priblizno 900 ml), da se
oglasi zvoéni signal ali da se na
prikazovalniku prikaze sporocilo. Posode
za vodo ne napolnite prek najvisje ravni.
Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja
in poskodb pohistva.



/\ UPOZORNENIE!

Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne
uporabljajte prefiltrirane
(demineralizirane) ali destilirane
vode. Ne uporabljajte drugih tekocin.
V posodo za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih tekocin.

8. Posodo za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

9. Pritisnite START .

Ko naprava doseze nastavljeno temperaturo,

se oglasi zvocni signal.

10. Ko v posodi za vodo zmanjka vode, se
oglasi zvocni signal. Napolnite posodo za
vodo.

11. Izklopite napravo.

12. Za preprecitev kopi€enja apnenca
izpraznite posodo za vodo po vsakem
pecenju s paro.

13. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice.
Preostala voda se lahko kondenzira v
notranjosti pecice. Po vsaki uporabi
pocakajte vsaj 60 min ter na ta nacin
prepredite, da bi vro¢a voda pritekla iz
ventila za odvod vode.

3. Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat
pritisnite B, da poberete preostalo vodo.

4. Odstranite C in B in posusite notranjost

pecice z mehko gobico.

@

Za ponovno polnjenje posode za vodo ne
uporabljajte odcejene vode.

6.6 Meni

Pritisnite = za vstop v meni.

/\ UPOZORNENIE!

Naprava je vro¢a. Obstaja tveganje
opeklin. Pri praznjenju posode za vodo
bodite previdni.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomo¢nik Nasteva samodejne pro-

grame.

6.5 Praznjenje posode za vodo

Indikator posode za vodo

I:] Posoda je polna.
|w| Posoda je napolnjena do polovice.
| I Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Nasteva programe ¢is-
éenja.

Cisgenje

Nasteva priljubljene na-
stavitve.

Priljubljene

Moznosti Za nastavitev konfigura-

cije naprave.

Nastavitev ~ Za nastavitev konfigura-

cije naprave.

Nastavitve

Servis Prikazuje razli¢ico pro-
gramske opreme in kon-

figuracijo.

Ce v posodo nalijete preved vode, varnostni
odvod pomakne odve¢no vodo na dno
notranjosti pecice.

1. lIzklopite napravo. Vrata pecice pustite
odprta in poCakajte, da se notranjost
pecice ohladi.

2. Odtoc¢no cev C prikljucite na ventil za
odvod A skozi priklju¢ek B.

Podmeni za: Ci§&enje

Podmeni  Aplikacija
Piroliticno Trajanje: 1 h.
cisCenje,

kratka
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Podmeni za: Servis

Podmeni  Aplikacija
Piroliticno Trajanje: 1 h 30 min. Podmeni  Opis
¢is¢enje, nor-
malno Predstavitve- Koda za vklop/izklop: 2468
ni nacin
Piroliticno Trajanje: 2 h 30 min.
¢is€enje, in- Razli¢ica Informacije o razli¢ici programske
tenzivno programske  opreme.
opreme
; . X : Ponastavi Ponastavi tovarniSke nastavitve.
Podmeni za: Moznosti vse nastavit-
ve.

Podmeni  Aplikacija

Osvetlitev Vklopi in izklopi lug.

Varovalo za  Prepre€uje nenameren vklop naprave.
otroke

Hitro segre-  Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je

vanje pe€ice samo za nekatere funkcije pecice.

Opomnik Za  Izvede vklop in izklop opomnika.
Cis€enje

Stil digitalne  Omogo¢a spremembo oblike prikaza
ure Gasa na prikazovalniku.

Podmeni za: Nastavitev

Podmeni  Opis

Jezik Nastavi jezik naprave.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. 1z-
klop zvoka ni mozZen za CD

Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signa-
lov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Priljubljene

Shranite lahko do 3 vase priljubljene
nastavitve, kot sta funkcija pecice in ¢as
kuhanja.

1. Vklopite napravo.
2. Izberite Zeleno nastavitev.

3. Pritisnite —.
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6.7 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
vrste dodatnih funkcij in programov, ki so
zasnovani za namenske jedi. Vsaka jed v tem
podmeniju ima ustrezno nastavitev. Cas in
temperaturo lahko nastavite med pecenjem.

Za nekatere jedi lahko kuhate tudi s funkcijo
Sonda za hrano. Stopnja priprave jedi:

¢ Manj peceno

« Srednje peceno

* Bolj pe¢eno

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s

funkcijo Teza - Avtomatika.

1. Vklopite napravo.

Pritisnite —.

Pritisnite ¥<. Vnesite Kuharski pomochnik.
Izberite jed ali vrsto hrane.

Zivila polozite v napravo in pritisnite
START .

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana
pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as
kuhanja.

ahwDd

4. Izberite: Priljubljene / Shrani trenutne
nastavitve.

5. Pritisnite +, da dodate nastavitev
na seznam: Priljubljene.

6. Pritisnite OK.
t) — pritisnite za ponastavitev nastavitve.

(% pritisnite za preklic nastavitve.



7.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

1. Vklopite napravo.
2. Nastavitev funkcije pecice.

3. 75\( ﬂ — pritisnite so¢asno, da vklopite
funkcijo.

79(, ﬂ — pritisnite so¢asno, da izklopite
funkcijo.
7.3 Varovalo za otroke

Ta funkcija preprecuje nenameren vklop
naprave.
1. Vklopite napravo.

2. Pritisnite ——.
3. Izberite Moznosti / Varovalo za otroke.

4. Pritisnite kodne ¢rke po abecednem redu.

Varovalo za otroke je vklopljena.
Ko je ta funkcija vklopliena, lahko dostopate
do: Casovnik in luéi.

Ce elite omogogiti uporabo naprave, izberite
kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu.

Vrata so zaklenjena, ko vklopite to funkcijo in
izklopite napravo.

7.4 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis €asovnih funkcij

Casu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(°C) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo peéice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec.

7.5 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

Funkcija Opis
Funkcija Opis Koncaj Aktiviraj alarm - ko ¢as potece, se ogla-
— si zvocni signal. To funkcijo lahko na-
Casovnik Za nastavitev dolzine pecenja. Najveé stavite kadarkoli, tudi ko je naprava iz-

je 23 h 59 min.

Nastavite lahko, kaj se zgodi, ko se ¢as
izteCe tako, da nastavite zeleno: Kon-
¢aj.

klopljena.

Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem -
ko se programska ura iztece, se oglasi
zvocni signal, funkcija pecice pa se iz-
klopi.

Prikaz samo pojavnega sporocila - ko
se Cas izteCe, se na prikazovalniku pri-
kaze sporocilo. To funkcijo lahko nasta-
vite kadarkoli, tudi ko je naprava izklop-
liena.

SLOVENSCINA 39



Funkcija Opis
Zakasnjen  Za zamik zacCetka in/ali konca pecenja.
vklop

Podalj$anje Za podalj$anje ¢asa kuhanja.
Casa

Cas delo- Za prikaz trajanja delovanja naprave.

vanja Najvec je 23 h 59 min. Funkcijo lahko
vklopite ali izklopite. Ta funkcija ne vpli-
va na obratovanje naprave.

8.2 Nastavitev: Ura

1. Vklopite napravo.
2. Pritisnite: Ura.
3. Nastavite programsko uro.

4. Pritisnite OK.

8.3 Nastavitev: Casovnik

1. lzberite funkcijo pecice in nastavite
temperaturo.

2. Ppritisnite O.
3. Nastavite programsko uro.
Zeleno dejanje Koncaj lahko izberete s

pritskom © © @

4. Pritisnite OK, Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Ko preostane $e 10 % €asa kuhanja in se

vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko

Cas kuhanja podaljSate. Spremenite lahko

tudi funkcijo pecice. Za podalj$anje ¢asa

kuhanja pritisnite +1min.

9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascCito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

40 SLOVENSCINA

8.4 Nastavitev: Zakasnjen vklop

Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
Pritisnite @

Nastavite ¢as kuhanja.

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Zakasnjen vklop.

Izberite Zeleni zaCetni Cas.

Noakh wb =

Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja
Pritisnite @

Pritisnite © © ©

Pritisnite: Cas delovanja.

Pritisnite ali podrsajte ), da prikazete
Cas delovanja na glavnem zaslonu.

hobh =

5. Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

8.6 Spreminjanje nastavitev
¢asovnika

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite
med kuhanjem.

1. Pritisnite O,

2. Nastavite vrednost programske ure.

3. Pritisnite OK.




Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

Pekac za pecivo / Globok peka¢

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
Pekac za pecivo namestite z nagibom proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite
lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

. °C. temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C viSje od temperature jedra Zivila.

. M- temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

» Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoCe jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Naprava izracuna priblizen konéni ¢as

pecenja. Odvisen je od koli¢ine Zivil, funkcije

pecice in temperature.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascCitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:

Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

)

A S
SIS

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
roCaj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. M- pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. @ ® ® _ pritisnite, da nastavite Zeleno
moznost:

» Aktiviraj alarm — ko hrana doseze
temperaturo jedra, se oglasi zvocni
signal.

» Aktiviraj alarm in koncaj s kuhanjem —
ko hrana doseze temperaturo jedra, se
oglasi zvocni signal, kuhanje pa se
konca.

7. Izberite funkcijo in veckrat pritisnite OK,
da pridete na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .
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9. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podalj$ajte ¢as kuhanja.

10. Iztaknite vti€ sonde za meso iz vtinice
ter vzemite jed iz naprave.

9.3 Posoda za kuhanje v sopari

®

Posoda za paro ni prilozena napravi. Za
vec informacij se obrnite na lokalnega
dobavitelja.

Posoda za paro sestavljajo:

A. Cev za injektor - za kuhanje v sopari
B. Pokrov,

C. Jeklena resetka,

D. Steklena posoda.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec¢enje

Temperature in Casi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.
Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
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Ne storite naslednjega:

vro€o posodo za paro postavite na hladne/
mokre povrsine.

v posodo za paro vlijte hladne tekocine, ko
je vroca.

posodo za paro uporabite na vroci kuhalni
povrsini.

posodo za paro odistite z abrazivom, Gistili
in praski.

9.4 Kuhanje s paro v posodi za paro

1. Hrano postavite na jekleno reSetko v
posodi za paro in pokrijte s pokrovom.

2. Cev za injektor vstavite skozi odprtino v
pokrovu.

3. Posodo za paro postavite na drugi
polozaj resetk od spodaj.

4. Cev za injektor prikljucite na dovod za
paro. Oglejte si poglavje "Opis izdelka".

5. Napravo nastavite za funkcijo kuhanja v

sopari.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§§ Vrsta Zivila

Funkcija pecice

°C Temperatura




— Pribor

B Polozaj reSetke

M Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoc¢eni

pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,

premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,

premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina

5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upoStevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

pa— o,
&, = C = O
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35

sta, 20 kosov
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Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30

Zelenjava, poSirana, Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45

0,4 kg

Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30

pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

10.4 Informacije za testne institute

Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

= — o,
&L, = =l C O

Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov ~ Vrogi zrak Peka¢ za 2in4 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Jabol¢na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Biskvit brez masc¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrog&i zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrogi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrogi zrak Peka¢ za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast 1) Zar Mreza za 4 Najvegje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.
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11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €iS€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim &istilom.

» Za CiSCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

+ Po vsaki uporabi ocistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zelite zmanjsati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusSite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o€istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom CiS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

|

\\

‘

24

=3

4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;j.

11.3 Piroliticno ¢iScenje
Uporabite ga za CiSCenje naprave in za
odstranjevanje ostankov.

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, e niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim cistilnim sredstvom.

4. Vklopite napravo.

5. Pritisnite — / Cig&enje.

6. Izberite nacin Cis€enja.
Moznost Trajanje
Piroliticno CiS¢enje, kratka 1h
Piroliticno ¢is¢enje, normal- 1h 30 min
no
Piroliticno ¢iS¢enje, inten- 2 h 30 min
zivno
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Ko se zazene CiS€enje, so vrata pecice

zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Ventilator za

hlajenje deluje z vi$jo hitrostjo.

STOP - pritisnite, e Zelite prekiniti ¢iséenje,

preden se konca.

Naprave ne uporabljajte, dokler s

prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

7. Ko Cistite konce, najprej izklopite napravo
in poCakajte, da se ohladi.

8. Notranjost pecice ocistite z mehko krpo. Z
dna pecice odstranite ostanke.

11.4 Ciséenje posode za vodo

1. Izklopite napravo.

2. Pod dovod za paro postavite globok
pekac.

3. V posodo za vodo nalijte vodo: 850 ml.
Dodaijte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick.
Pocakajte 60 min.

4. Vklopite napravo in nastavite funkcijo:
SteamBake. Nastavite temperaturo na
230 °C.

5. Po 25 min izklopite napravo in pocakajte,
da se ohladi.

6. Vklopite napravo in nastavite funkcijo:
SteamBake. Nastavite temperaturo med
130 in 230 °C.

7. Po 10 min izklopite napravo in pocakajte,
da se ohladi.

8. lzpraznite posodo za vodo. Oglejte si
razdelek Vsakodnevna uporaba, poglavje
»Praznjenje posode za vodo«.

9. lIzperite posodo za vodo in odstranite
ostanke apnenca z mehko krpo.

10. Ocistite odvodno cev s toplo vodo in
blagim Cistilnim sredstvom.

Obrnite se na dobavitelja vode, da preveri

stopnjo trdote vode.

Razvrstitev vode: Ocistite posodo za

vodo vsakih:

mehko 75 ciklov — 2,5 meseca

srednje trda 50 ciklov — 2 meseca

trda 40 ciklov — 1,5 meseca

zelo trda 30 ciklov — 1 mesec

11.5 Opomnik Za Ciséenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoeno
GisCenje.
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Uporabite funkcijo: Piroliticno CisCenje.

11.6 Odstranjevanje in names¢anje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
¢iS¢enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosSce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in



potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploS¢e vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo ploS¢o. Poskrbite, da
steklene ploS¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plosce odistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in

. vrata pecice.

Ce so vrata pravilno namesc¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plos¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena plosca je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A
2
P [—i®

11.7 Zamenjava zarnice

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
nje;j.

Zarnica na zadniji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.
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12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

Opis tezave

Vzrok in resitev

Naprave ni mogoce vklopiti ali je
uporabljati.

Naprava ni priklju€ena na elektricno napajanje ali je priklju¢ena nepravilno.

Naprava se ne segreje. Ura ni nastavljena.

Za nastavitev ure si oglejte poglavje »Casovne funkcije«.

Vrata niso pravilno zaprta.
Lucke/simboli za kuhalne plosce

Pregorela je varovalka. B
Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teZzave ponovijo, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Varovalo za otroke je vklopljena.

Lu¢ ne sveti.

Lu¢ je pregorela. Zamenjajte Zarnico.

Za podrobnosti si oglejte poglavje »Vzdrzevanje in ¢is¢enje,

V notranjosti naprave je voda.

Posoda za vodo je bila napolnjena s prevec vode.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro so ostanki vodnega kamna.

V posodi za vodo ni vode.

Praznjenje posode za vodo traja
dlje kot 3 min ali pa voda izteka iz
dovoda za paro.

V dovodu za paro so ostanki vodnega kamna. Oc¢istite posodo za vodo.

@ Izpad elektriGne napetosti vedno prekine &idéenje. Cisgenje ponovite, Ge ga je prekinil izpad elektridne nape-

tosti.

12.2 Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
Seznam tezav boste nasli v spodniji razpredelnici.

Koda in opis

Resitev

C2 - Sonda za hrano je v notranjosti naprave med Pi-
roliti¢no Cis¢enje.

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata med Piroliticno ¢iS¢enje niso povsem zaprta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vti¢nico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-
jejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal-
no plosco.

Za vklop in izklop naprave.
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12.3 Servisni podatki Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Ce tezave ne morete razresiti sami, se

obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni Model (MOD.) :
center. Produktna $tevilka (PNC):
Potrebni podatki za servisni center se Serijska Stevilka (S.N.):

nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. Plos¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja

Electrolux

Identifikacija modela

EOC8P39H 949494858
KOCBP39H 949494859

Indeks energijske ucinkovitosti

81.2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgraj

enem Stedilniku

Masa

EOC8P39H

33.3kg

KOCBP39H

33.8 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke mog¢i

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci 20 min
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13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporogljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
&im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
oz. pogrejte ostale jedi.

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A

CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja dalj$i od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lug. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

Nacin pripravljenosti
Po dveh minutah prikazovalnik preklopi v
stanje pripravljenosti.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbirali§€e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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